l.  Glick Frigyes cukrasz verseny

A versenymunkak a jelenleg aktudlis képzési kimeneti kovetelmények alapjan lettek 6sszedllitval

1. kategdria versenykiirasa: jelenleg iskolankban tanulé felnéttek versenye:

A versenyz6nek 3db termékcsoportbdl kell kiallitania az el6re elkészitett munkait:

A. feladat: 8db egyforma terméket, vagy fél kilogramm sulyu siitemény kiallitasa
(+ kostolotanyérra 1db kostolo)

Uzsonnaslitemény, vagy sés teasiitemény, vagy édes teaslitemény, vagy krémes termékek

B. feladat: 1db 14-20cm atmérdji torta vagy 6db egyforma monodesszert
(itt a zsUri vag egy szeletet bel6le)

Hagyomanyos készitésd tortdk, vagy nemzetkozi cukraszat, kiilonb6z6 allagu rétegekbdl allé
tortdk, vagy nemzetkozi cukraszat, kiilonb6z6 allagu rétegekbdl allé monodesszert, vagy
kiilonleges taplalkozasi igény szerint (diétas) készil6 tortak

C. 12-14db egyforma bonbon kidllitasa (+ 1db kdstolétanyérra)

Ontétt bonbonok vagy martott bonbonok

2. kategdria versenykiirasa: iskolankban végzett cukrasz vagy cukrasz szaktechnikus
végzettséggel rendelkezd felnétt versenyz6 kategoria

A versenyz8nek 4db termékcsoportbdl kell kidllitania az elére elkészitett munkait:

A. feladat: 8db egyforma terméket, vagy fél kilogramm sulyu stitemény kidllitasa
(+ késtolo tanyérra 1db kostold)

Uzsonnasiitemény, vagy sés teaslitemény, vagy édes teaslitemény, vagy krémes termékek

B. feladat: 1db 14-20cm atmérdji torta vagy 6db egyforma monodesszert
(itt a zsdri vag egy szeletet belle)

Hagyomanyos készitési tortak, vagy nemzetkdzi cukraszat, kiilonbozé allagu rétegekbdl alloé
tortdk, vagy nemzetkozi cukraszat, kiilonb6z6 allagu rétegekbdl all6 monodesszert, vagy
kiilonleges taplalkozasi igény szerint (diétas) készilG tortak

C. 12-14db egyforma bonbon kiallitasa (+ 1db késtolétanyérra)

Ontétt bonbonok vagy martott bonbonok

D. Bevont torta méret(i lapra kézzel formazott figura vagy virdgkompozicid.
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Tudnivaldk a versenyzéknek:

1. Cukrdsz- és szakacskategoridban a versenymunkak csak fogyasztdsra alkalmas élelmi-
szerekbdl készulhetnek.

2. A versenymunkak elhelyezésére a verseny megnyitdjdig van lehet&ség.

3. A versenyz6k az eredményhirdetés végéig az alkotasaikat nem pakolhatjak el.

4. A diszmunkdk megnevezésérdl a versenyz6k gondoskodnak.

5. A cukraszversenyz6k szdmdra rendelkezésre all6 asztalfeliilet kb. 0,8 x 0,8 m.

6. Az asztalok terit6vel fedve varjak a versenyzdGket, egyéb diszitésekrdl a versenyz6k
gondoskodnak. A zs(irizés végéig semmilyen beazonosithato jelet, nevet az asztalon
elhelyezni nem lehet. A szervez6k fenntartjak a jogot, hogy ezeket a zs(irizés végéig

eltavolitjak.

7. A zs(rizés utan lehet a névtablakat az asztalokon elhelyezni, melyrél minden versenyzé
maga gondoskodik.

8. A zs(ri fenntartja magdnak a jogot, hogy a versenyz6hoz kérdést intézzen a munkdjaval
kapcsolatban.

9. A versenykiirds be nem tartasa minden esetben pontlevonassal jar.
10. A szervez6k a rendezvényen késziilt képi és vided anyagok hasznalati jogat fenntartjak.
11. A zsUiri dontése ellen fellebbezni nem lehet.

12. Az értékelés a pontozas alapjan (arany-, eziist-, bronzérem, diploma), valamint oklevél
odaitélésével torténik.

13. Az eredményhirdetésen (a szakmahoz) linnepélyes 61t6zék
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A nap programja:

I. Gllick Frigyes cukrasz verseny

2026. januar 22.

11:00 Kapunyitas, vendégek fogadasa, a versenymunkak elhelyezésének kezdete
12:30 Kapunyitas a k6zonség szdmara, a versenymunkak megtekintésére
13:00 Unnepélyes megnyitd
- azsliri bemutatasa
13:15 Zs(rizés kezdete
Szakmai program:
- azlreks-Stamag Kft termékeinek bemutatdsa

Bemutatok:

- csokoladé temperalasi/ bonbon bemutato: Asztalos Krisztian
- marcipanfigura készitési bemutatd: Tukovicsné Nagy Viktoria
- cukorvirag készitési bemutaté Nagyné Gondocs I1diko

14:00 A zs(ri konzultacidja a versenyz6kkel

15:30 Unnepélyes eredményhirdetés

A programvaltozas jogat a szervez6k fenntartjak!
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Jelentkezési lap

l. Gllick Frigyes cukrdsz verseny: 2026. januar 22.

Versenyz6 neve:

Szakma / évfolyam:

e-mail-cim:

telefonszam:

Melyik kategdridban kivan versenyezni? (kérjlk aldhuzni)

- Feln6tt cukrasz verseny (2026.februarban végzGs cukrasz/ cukrasz szaktechnikus) kategdria

- Felnétt cukrasz verseny (2026.majusi végzds cukrasz/ cukrasz szaktechnikus) kategéria

- Nappali képzésben cukrasztanulé kategoéria

- Aziskolankban végzett cukrdsz vagy cukrdsz szaktechnikus végzettséggel rendelkezé felnétt
versenyz§ kategoria

aldiras

Jelentkezési hatarid6: 2025.12.01.
Személyesen : Tukovics Antal Tamasnak vagy
email: gluckfrigyes@gmail.com



